RESTAURANT

Begriilung
Duinnele | Creme fraiche | Hori Biille | Felchen

Lachstatar | Pumpernickel | Gartenkresse
Schweinebauch | Perlzwiebel | Vorarlberger Riebel
Cannelloni | Bio-StiRkartoffel

Einstimmung
Hihnerbrihe, Liebstockl, Suppengemiise

und Eierstich
vom Haettelihof

Brot
Brotalgut
Leicht gesalzene Rohmilchbutter
aus dem Bregenzerwald

SuBigkeiten
Tannenbaum

»Ophelia-Rolle*
Bodensee-Apfel-Tartelette
Tonkabohnen-Praline

Menii 4/25

Sanft gegarter Saibling
Fermentierter Kohlrabi
Reichenauer Gartengurke, Perlgraupen
und Saiblingskaviar

Gateau von der Entenleber
Gerostete Sonnenblumenkerne
Wellant Bodensee Apfel und Feldsalat
Ergdnzend (20 €)

Geflammter Zander
Sautierter Mangold, Nussbutter-Hollandaise
und Hori Bulle

Gebratene Rotbarbe
Reichenauer Fenchel
Bodensee Safran, Kaviar und Seeigelschaum

Erfrischung
Zitronengranité und Sorbet
Champagne Laurent Perrier Héritage

Glasiertes Herzkalbsbries
Sauerkraut, Buchweizen und Blutwurst

Allgduer Rehriicken
Pilze, Butternut-Kuirbis, geschmorter Radicchio
und Kartoffel

Keine Lust auf Reh?

Upgrade: Riicken von der Bodensee-Kuh
(25 €)

Lindauer Ziegenkdse
Traube, Birne und Buchecker

Quark
Kumquat, Tahiti-Vanille und Gliihwein

Ment 285 €
Meni ohne Herzkalbsbries 265 €

Dieses Menli ist ein beispielhafter Auszug unseres Speisenangebots
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