RESTAURANT

Menii 2/26
Bodenseeaal
BegriiRung Sellerie und Staudensellerie
Duinnele | Creme fraiche | Hori Biille | Felchen
Lachstatar | Pumpernickel | Gartenkresse Entenleber
Schweinebauch | Perlzwiebel | Vorarlberger Riebel Zwetschge vom Obsthof Romer
Cannelloni | Bio StiRkartoffel | Bodensee-Kuh Kiirbiskern und Triiffel

Gebeiztes Felchenfilet
Heimischer Gemisegarten, Créme Fraiche
und deutscher Kaviar

Geflammter Zander
Brot Zucchini, Paprika, und Zitrus Beurre blanc

Brotalgut
& Gebratener Kaisergranat

Leicht gesalzene Rohmilchbutter
g Fenchel, Bodenseesafran

aus dem Bregenzerwald . ..
g und Krustentier-Gewiirzsud

Bayrischer Rehriicken
Blumenkohl, Kirsche
und eingelegte Pfifferlinge

Ricken vom Bodensee-Wagyu

SiiBigkeiten Aubergine, Kohlrabi und Tortelloni
Bodensee-Apfel-Tartelette

Honig-Praline Lindauer Ziegenkase

Cassis Gelée Oolong, Granny Smith Apfel und Macadamia

Pannacotta
Bodensee-Beeren, Minze und Beer-liner

Menii 305 €
Men ohne Leber 285 €
Men ohne Reh und Leber 275 €

Dieses Menli ist ein beispielhafter Auszug unseres Speisenangebots
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